
MENÚ 1
DE NAVIDAD

( M Í N .  4 0  C O M E N S A L E S  A D U L T O S )

Entrantes a compartir
Brick de puerros y  gambas.

Ensalada fresca de mango y  pera.
Jamón reserva duroc,  salchichón 

y  chorizo ibér icos (con panes y  picos) .
Huevos estrel lados con foie  y  patatas .

Plato principal
Lomo de bacalao con crema de piqui l lo .

Postre
Tarta de queso artesanal  

y  conf i tura de fresa.

Bodega incluida
Vino Blanco Marqués de la  Concordia,  100% Verdejo –  D.O.  Rueda

Vino Tinto Roa,  roble  –  D.O.  Ribera del  Duero
Cerveza Mahou 5  estrel las ,  Refrescos,  Agua Mineral    y  Café

Cava Codorniu,  Brut  Nature

Precio por Persona   37.00€ IVA inclu.



MENÚ 2
DE NAVIDAD

( M Í N .  4 0  C O M E N S A L E S  A D U L T O S )

Entrantes a compartir
Coca de parmesano y  brandada de Bacalao.  
Ensalada azteca de ahumados y  guacamole.

Surt ido de quesos con cruj iente de k ikos 
y  conf i tura de pimientos rojos .

Huevos estrel lados con jamón reserva y  patatas  f r i tas .

Plato principal
Medal lonesde ternera lechal  

con cruj iente de la  huerta .

Postre
Espuma de vaini l la  
y  bizcocho al  café .

Bodega incluida
Vino Blanco Marqués de la  Concordia,  100% Verdejo –  D.O.  Rueda

Vino Tinto Roa,  roble  –  D.O.  Ribera del  Duero
Cerveza Mahou 5  estrel las ,  Refrescos,  Agua Mineral    y  Café

Cava Codorniu,  Brut  Nature

Precio por Persona   39.00€ IVA inclu.



MENÚ 3
DE NAVIDAD

( M Í N .  4 0  C O M E N S A L E S  A D U L T O S )

Entrantes a compartir
Brick de puerros y  gambas.

Ensalada fresca de mango y  pera.
Jamón reserva duroc,  salchichón 

y  chorizo ibér icos (con panes y  picos) .
Huevos estrel lados con foie  y  patatas .

Plato principal
Lubina con un Salteado 

de Tomates y  Champiñones

Postre
Brownie artesanal  

con helado de vaini l la .

Bodega incluida
Vino Blanco Marqués de la  Concordia,  100% Verdejo –  D.O.  Rueda

Vino Tinto Roa,  roble  –  D.O.  Ribera del  Duero
Cerveza Mahou 5  estrel las ,  Refrescos,  Agua Mineral    y  Café

Cava Codorniu,  Brut  Nature

Precio por Persona   42.00€ IVA inclu.



MENÚ 4
DE NAVIDAD

( M Í N .  4 0  C O M E N S A L E S  A D U L T O S )

Entrantes a compartir
Coca de parmesano y  brandada de Bacalao.  
Ensalada azteca de ahumados y  guacamole.

Surt ido de quesos con cruj iente de k ikos 
y  conf i tura de pimientos rojos .

Huevos estrel lados con jamón reserva y  patatas  f r i tas .

Plato principal
Presa ibér ica a  la  parr i l la  

con puré de boniato y  chips de yuka.

Postre
Nuestro Tiramisú

Bodega incluida
Vino Blanco Marqués de la  Concordia,  100% Verdejo –  D.O.  Rueda

Vino Tinto Roa,  roble  –  D.O.  Ribera del  Duero
Cerveza Mahou 5  estrel las ,  Refrescos,  Agua Mineral    y  Café

Cava Codorniu,  Brut  Nature

Precio por Persona   44.00€ IVA inclu.



COMPLETE SU CELEBRACIÓN
CÓCTEL DE BIENVENIDA

Cruj iente y  Jamón Reserva

Ensaladi l la  de Gambas

Gazpacho Andaluz

Brocheta de Tomate Cherry  y  Camembert

Cuchari ta  de Salpicón de Pulpo

Croquetas Ibér icas  Caseras

Saquitos de Langost ino

 

Bebida incluida 

(Duración 30 minutos)    

 8€ por  comensal

COPAS DE SOBREMESA -Primeras Marcas-

BARRA LIBRE
 

2 horas                                                          11€por  persona
3 horas                                                              15€por  persona

 

 SOBREMESA POR CONSUMICIONES
 

Contratando 2  consumiciones                   8€ por  persona
Contratando 1  consumición                   5€  por  persona



Plaza Flores,  10 –  Almería
Tl f :   950 23  43  99 
www.torreluz.com


