MENTU 1
DE NAVIDAD

(MiIN. 40 COMENSALES ADULTOS)

Entrantes a compartir

Brick de puerros y gambas.
Ensalada fresca de mango y pera.
Jamén reserva duroc, salchichén

y chorizo ibéricos (con panes y picos).
Huevos estrellados con foie y patatas.

Plato principal

Lomo de bacalao con crema de piquillo.

Postre

Tarta de queso artesanal
y confitura de fresa.

Bodega incluida

Vino Blanco Marqués de la Concordia, 100% Verdejo - D.O. Rueda
Vino Tinto Roa, roble - D.O. Ribera del Duero
Cerveza Mahou 5 estrellas, Refrescos, Agua Mineral y Café
Cava Codorniu, Brut Nature

Precio por Persona 37.00€ IVA inclu.
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MENT 2
DE NAVIDAD

(MiIN. 40 COMENSALES ADULTOS)

Entrantes a compartir

Coca de parmesano y brandada de Bacalao.
Ensalada azteca de ahumados y guacamole.
Surtido de quesos con crujiente de kikos
y confitura de pimientos rojos.

Huevos estrellados con jamén reserva y patatas fritas.

Plato principal

Medallonesde ternera lechal
con crujiente de la huerta.

Postre

Espuma de vainilla
y bizcocho al café.

Bodega incluida

Vino Blanco Marqués de la Concordia, 100% Verdejo - D.O. Rueda
Vino Tinto Roa, roble - D.O. Ribera del Duero
Cerveza Mahou 5 estrellas, Refrescos, Agua Mineral y Café
Cava Codorniu, Brut Nature

Precio por Persona 39.00€ IVA inclu.
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MENU 3
DE NAVIDAD

(MiIN. 40 COMENSALES ADULTOS)

Entrantes a compartir

Brick de puerros y gambas.
Ensalada fresca de mango y pera.
Jamén reserva duroc, salchichdn

y chorizo ibéricos (con panes y picos).
Huevos estrellados con foie y patatas.

Plato principal

Lubina con un Salteado
de Tomates y Champifiones

Postre

Brownie artesanal
con helado de vainilla.

Bodega incluida

Vino Blanco Marqués de la Concordia, 100% Verdejo - D.O. Rueda
Vino Tinto Roa, roble - D.O. Ribera del Duero
Cerveza Mahou 5 estrellas, Refrescos, Agua Mineral y Café
Cava Codorniu, Brut Nature

Precio por Persona 42.00€ IVA inclu.
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MENU 4
DE NAVIDAD

(MiIN. 40 COMENSALES ADULTOS)

Entrantes a compartir

Coca de parmesano y brandada de Bacalao.
Ensalada azteca de ahumados y guacamole.
Surtido de quesos con crujiente de kikos
y confitura de pimientos rojos.

Huevos estrellados con jamdn reserva y patatas fritas.

Plato principal

Presa ibérica a la parrilla
con puré de boniato y chips de yuka.

Postre

Nuestro Tiramisu

Bodega incluida

Vino Blanco Marqués de la Concordia, 100% Verdejo - D.O. Rueda
Vino Tinto Roa, roble - D.O. Ribera del Duero
Cerveza Mahou 5 estrellas, Refrescos, Agua Mineral y Café
Cava Codorniu, Brut Nature

Precio por Persona 44.00€ IVA inclu.
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COMPLETE SU CELEBRACION

COCTEL DE BIENVENIDA

Crujiente y Jamdn Reserva
Ensaladilla de Gambas
Gazpacho Andaluz
Brocheta de Tomate Cherry y Camembert
Cucharita de Salpicén de Pulpo
Croquetas Ibéricas Caseras
Saquitos de Langostino

Bebida incluida
(Duracién 30 minutos)
8€ por comensal

COPAS DE SOBREMESA -Primeras Marcas-

BARRA LIBRE

2 horas 11€por persona
3 horas 15€por persona

SOBREMESA POR CONSUMICIONES

Contratando 2 consumiciones 8€ por persona
Contratando 1 consumicidn $€ por persona
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Plaza Flores, 10 — Almeria

TIf: 950 23 43 99
www.torreluz.com
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